
SPECIALITEITENMENU’S 
 
Laat u eens verrassen door de specialiteiten van de chefs. Het specialiteitenmenu wisselt elke vier weken. 
Wij koken met de seizoenen mee en maken zoveel mogelijk gebruik van lokale, streekgebonden en duurzame 
producten. Het specialiteitenmenu wordt geserveerd per tafel. Uiteraard houden wij graag rekening met uw 
persoonlijke wensen. 
 
Al onze menu’s worden geserveerd inclusief brood en amuses. 
 
4-gangen 59
5-gangen 66
6-gangen 76
7-gangen 82
8-gangen 89

VEGETARISCH MENU

4-gangen 56
5-gangen 63
6-gangen 73
7-gangen 80
8-gangen 86 

Toevoeging kaasplank: 17
Kaas i.p.v dessert supplement: 7

GENIET VAN EEN VOLLEDIG VERZORGDE AVOND
6 gangen, glas cava, tafelwater, bijpassende wijnen en koffie met friandises.
inclusief normaal wijnarrangement: 135 p.p.
inclusief klein wijnarrangement: 125 p.p.



VOORGERECHTEN

Rund 
gegrild, bloemkool, zwarte knoflook, kaantjes

HOOFDGERECHTEN

NAGERECHTEN

Kabeljauw 
rouleau, algen, burned cream, kumquat

Zoete aardappel 
tompouce, bokkesprong, kastanje, dadel

Zeeduivel 
gamba, vadouvan, riz pilaf, taugé

Lasagne 
comté, groentestoof, bechamel, eidooier

Rund (ook als hert te bestellen) 
gebakken, siu mai, rosti, gerookte curry

 

 

Likeur 43
granny smith, tonkaboon, zoethout, ijs van haagse 
hopjes

 

Kaasplank
selectie van binnen- en buitenlandse kazen
supplement 7

3-GANGEN KEUZEMENU 55

EXTRA TUSSENGERECHT

Kastanje champignons 
duxelle, brioche, koffie, hazelnoot

 

17

19

supplement 10

Kwartel
kippenlever, pompoen, pistache, jus van salie



VOORGERECHTEN

Rund 
gegrild, bloemkool, zwarte knoflook, kaantjes

Kabeljauw 
rouleau, algen, burned cream, kumquat

Zoete aardappel 
tompouce, bokkesprong, kastanje, dadel

Kastanje champignons 
duxelle, brioche, koffie, hazelnoot
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20Kwartel
kippenlever, pompoen, pistache, jus van salie



HOOFDGERECHTEN

Zeeduivel 
gamba, vadouvan, riz pilaf, taugé

Hert (ook als rund te bestellen 30) 
gebakken, siu mai, rosti, gerookte curry

Lasagne 
comté, groentestoof, bechamel, eidooier

Kwartel 
kippenlever, pompoen, pistache, jus van salie

Noordzeetong 
in roomboter gebakken 400-500 gram 
indien op voorraad
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35
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45



NAGERECHTEN

Dessert van de chef 
 

 

Kaas “gerechtje”

 

blu tonka, brioche, pijnboompitten, moerbei

14

Likeur 43
granny smith, tonkaboon, zoethout, ijs van haagse hopjes 14

10

Kaasplank

 

selectie van binnen- en buitenlandse kazen
18

supplement 7


