“127 || ACHTER

DE POORIE

3-GANGEN KEUZEMENU | €48,50,-

VOOR - GERECHTEN HOOFD - GERECHTEN NA - DESSERTS
DORADE SKREI LIMONCELLO

ZACHT GEGAARD - ANTIBOISE - PAPRIKA ROULEAU VAN FILET - AARDAPPEL GEKONFIT MASCARPONE - THUMSABAYON -
TOMAAT - BASILICUM - KOOLRABI CROUTON - BOUILLON VAN UI

CRUMBLE

e 1JS VAN LIMONCELLO
OF

OF

FLAT IRONSTEAK
MAISHOENDER HAZELNOOT

GEBARDEERDE FILET - PINDACREME - SRIRACHA RSO REBRALEI = AURERGINERREME -

AARDAPPEL/AUBERGINE TAART - TOMAAT CROUSTILLANT - MOUSSE VAN
KROKANTE HAM - PAKSOY - SHIITAKE KL FRANGEL E0~ CACKOREELE)
1JS VAN PRALINE
OF OF OF
KNOLSELDERLJ
GEROOKTE SALADE - GEKONFIJTE EIDOOIER HASSELBACK KAAS
CREME FRAICHE - BIESLOOK - ARTISJOKCREME SELECTIE VAN NEDERLANDERS KAZEN

PADDENSTOEL - HOLLANDAISE

BREID UW KEUZEMENU UIT MET
EEN EXTRA TUSSENGERECHT

EEND
GEROOKTE FILET - EENDENLEVER -
BATAAT - CREME - TAART

TARBOT
ROZEMARIJN MOUSSELINE - SCHUIM VAN
ZWARTE LIMOEN

GEROOSTERDE GROENTE - KNOFLOOK - CHIPS
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DE POORIE

PASSIE VOOR KLEUREN & SMAKEN

"Werken met kleuren en smaken die elkaar in balans brengen,
dat is mijn passie. Mijn klassieke kookstijl is hoog in smaak.

Wij koken seizoensgebonden met een diversiteit aan
ingrediénten. In de opmaak van de gerechten houd ik rekening
met hoogte, diepte en komen kleurcontrasten samen.

Met een krokantje, zuurtje, zoetje en bittertje, zet ik uw
smaakpapillen aan het werk.”

SPECIALITEITENMENU'S

Laat u eens verrassen door de specialiteiten van de chef. Het
specialiteitenmenu van de chef wordt geserveerd per tafel.
Alle menu’s worden geserveerd inclusief brood en amuses

4-gangen €58,-
5-gangen €68,-
6-gangen €78,-
8-gangen €89,--

| BIJ ELKE GANG VAN HET MENU SERVEREN WE EEN
BIJPASSENDE WIJN: PER GLAS:7,50 PER 1/2 GLAS: 4

Wij wensen u een smakelijk diner!

Chef-kok's
Arno Visser & David de Jong



