
 
Herfstkeuzemenu 

Voor 35,75 
 

Zeebaars 
Tartaar/gebakken/mangochutney/bataat/basilicum 

  
of 
  

Kalf 
Kalfstartaar/krokant 

kwartelei/kappertjescréme/bloemkoolstructuren/aardappelkrokant 
  
of 
  

Pompoen 
Pompoenwafel/crème/zoetzuur/kruidenkaas/balsamicostroop 

  
*** 

Merlansteak 
Rosé 

gebraden/pastinaakcrème/kruidenpoffertjes/bospaddenstoelenbitterbal/saliejus 
  
of 
  

Kabeljauw 
Kabeljauwfilet/kruidenkorst/basilicumgnocchi/3 bereidingen 

tomaat/krent/antiboise/tomatenhollandaise 
  
of 
  

Paddenstoel 
Ragout van paddenstoel/bladerdeeg/paddenstoelschuim/krokant ei/vongole 

  
*** 
  

Dessert 
chocoladetaartje/bosvruchtenstructuren/caramelijs/amerettoschuim 

  
Kaas 

Selectie binnen- en buitenlandse kazen 
(supplement €4,95) 

  

 
 
 

 



 

Voorgerechten 
 

Zalm 
Tartaar/rilette/sinaasappelworteltaart/yuzumayonaise/kroepoek 

16 euro 

 

Coquilles 
Gebakken/carpaccio/brunoise/rauwe ratatouille/fregula/passievruchten-

kokossaus 
 

16 euro 
 

Wildzwijn 
Terrine/bitterbal/compote van ui en 

bundelzwam/kruidnagelmayonaise/witlof/groene kool 
 

16 euro 
 

Fazant 
Rosé gebraden/saucijs/zalf van kool/pompoenstructuren/wildjus  

16 euro 
 

Soep 
Spinazie/bundelzwam/ravioli van ricotta  

 
10 euro 

Proeverij 
Proeverij van verschillende voorgerechten 

(minimaal 2 personen) 
 

17 euro p.p. 

 

 

 

 

 



Hoofdgerechten 
 

Hert 
Rosé gebraden/pompoenmousseline/gekonfijte aardappel/stoofpeer/ 

wildjus met salie 
 

28 euro 

 

Wilde eend 
Filet van eend/zacht gegaard boutje/zuurkool/ twee bereidingen van 

knolselderij/bimi/eigen jus 
 

28 euro 
 

Tournedos  
Filet van de 

ossenhaas/eendenlever/aardappeltaart/seizoensgroenten/Madeirajus 
 

30 euro 
 

Noordzeetong 
In roomboter gebakken 

(475gram)/aardappelmousseline/seizoensgroenten/citroen 
 

28,50 euro 

 

Tarbot 
Tarbotfilet/spitskoolcrème/aardappelmousseline/ saus van Noilly Prat 

 
28 euro 

 
 
 
 
 

 
 
 
 



Desserts 
 

Broodpudding 
Broodpudding/perzikcompote/gel van perzik/zoethoutijs/gewelde rozijnen 

 
10 euro 

Tarte tartin 
Tarte tartin van stoofpeer/steranijsgel/vanillesaus/kaneelroomijs 

  
10 euro 

Kersen 
Witte chocolade sabayon/gezouten pinda crunch/gemarineerde  

kersen/gemarmerd kersenijs 
 

10 euro 

Mango 
Mangobavaroise/compote/taartje/merengue/praline-ijs 

 
10 euro 

Proeverij 
Proeverij van verschillende desserts 

(minimaal 2 personen) 
 

12 euro p.p. 

3 Kaasbereidingen 
Soesje met een mousse van kruidenkaas  

Krokant gebakken Fourme d'ambert 
Munsterkaas afgebrand met eendenlever 

 
14 euro 

Kaasplankje 
Selectie van binnen-en buitenlandse kazen 

 
12 euro 

 

 

 

 
 


